
MENU DU JOUR
15,90€ 

Entrée du jour
+ plat du jour

(sur demande en version végétarienne)

Lundi 22 Janvier
Bavette de bœuf à la plancha, pommes grenailles rôties, 

bouquet de chou-fleur, bibeleskaes

Mardi 23 Janvier
Fricassée d’encornets en persillade, penne, sauce napolitaine

Mercredi 24 Janvier
Onglet de veau rôti, palet de polenta, patates douces   

fondantes, jus à l’échalote

Jeudi 25 Janvier
Dos de colin mijoté à la crème d’estragon, riz arlequin

aux petits légumes

Vendredi 26 Janvier
Mignon de porc en basse température sur un boulgour et 

légumes cuisinés aux épices douces

Rendez-vous chaque vendredi pour retirer votre bon petit plat pour le week-end !
Notre équipe de cuisine vous propose à emporter le Vendredi 26 Janvier 2024 : 

Civet de cerf au poivre long, poêlée de schupfnudeln,                                                 
carottes fondantes 10,90 € 

r

PLAT DU JOUR 
11,90€

Osez et faites-nous part de vos demandes, nous vous proposons des formules 
adaptées à tous vos évènements professionnels, familiaux ou amicaux 

(Cook-show, cocktails, menus, plateaux-repas...) Contactez-nous !

La voie culinaire…

Tél. 03 89 56 00 62
info@le-pantographe.fr

Commandes sur site  : 
www.le-pantographe.fr

SUR PLACE OU A EMPORTER 

Passez au Click & Collect grâce à notre 

application en ligne : profitez de 15% de 

réduction sur vos commandes à emporter 

(hors plat du week-end)



Bon cadeaux : Faites plaisir en offrant un moment de partage…

À savourer sur place ou à emporter. Valeur de votre choix !

Les tarifs s’entendent en euros TTC, service compris

Nos entrées
Salade du Pantographe : Filets de volaille panés au pain d’épices, chutney de en entrée : 9,90 € 
pommes tatin et fruits secs, copeaux de racines, tomme des montagnes en plat : 18,90 €

Saumon roll mi-cuit mariné thaï, orange et pamplemousse sur un pain brioché  en entrée : 12,00 €      
pulpe d’avocat, vinaigrette mandarine                                                                               en plat : 23,00 € 

Capuccino de potimarron au curry, œuf 64° sur une poêlée de topinambours en entrée : 10,80 € 
aux pleurotes et champignons en plat : 19,80 €

Nos plats
Filet de daurade royale saisi sur une pulpe de potimarron, dés de pommes de terre 23,90 €       
râpées croustillants, sauce marinière safranée

Magret de canard grillé sur peau, poire confite au poivre rare, jus de volaille,                 25,00 €    
cassolette de gnocchis à la tomme de brebis et épinards                                                                      

Burger : Steak de bœuf sélection de viande bouchère Angus, sauce barbecue                14,90 €
«maison», emmental, bacon, pommes frites  

Poulpe et gambas à la plancha, condiments kumquat, échalote et aneth, écrasé de 24,00 €         
pommes de terre à l’ail et huile d’olive 

Médaillon de veau façon Rossini, escalope de foie gras de canard poêlée,                26,50 €                  
risotto aux champignons 

Assiette Végétarienne : Risotto végétarien, méli-mélo de légumes racines mijotés en papillote, 
copeaux de parmesan                                                                                                        16,90 €

Café & Restaurant "Le Pantographe" :  30 Rue François Spoerry, 68100 Mulhouse 

Tarte sablée et sucrée aux fruits 3,90 €

Torche aux marrons, vermicelles vanillés,             7,90 € 
chantilly et meringues

Crêpe soufflée sur un sablé breton, pommes       8,00 € 
confites, caramel au beurre salé

Nos desserts

Nous sélectionnons les légumes du territoire au label Alsace excellence

Moelleux chocolat tiède, ganache citron vert,   8,00 € 
mousseux coco et fruits exotiques

Café ou Thé Gourmand 
(4 mignardises maison) 7,90 € 

Café Latte + cookie maison : saveur caramel,
chocolat-cookie, châtaigne, noisette, vanille 7,00 €
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